KOMPLET Baza Karmelowa

MIESZANKA DO PRODUKCJI POLEW,

KREMOW | NADZIEN KARMELOWYCH.




KOMPLET Baza Karmelowa

Zalety produktu:

. powtarzalna produkcja,
g racjonalne przygotowanie i wyrabianie masy,
. produkt w postaci proszku

fatwy w uzyciu i w przechowywaniu,

. produkt clean label CL ,czysta etykieta®
- nie zawiera zadnych E dodatkdw;,
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. przyjemny, wyrazisty, stodki, karmelowo-mleczny smak,

0 doskonale Iaczy si¢ z produktami, takimi jak: Smietanka,
KOMPLET Kiddy Weiss, masy serowa, bakaliami itp.,

. jako dodatek do kremdw, $wietny stabilizator,
nadaje wyjatkowy smak;

0 polewy do ciast deserowych z KOMPLET Bazy Karmelowej
dlugo zachowaja polysk i utrzymuja wilgotnos¢ (nie obsychaja),

. moze by¢ wykorzystywany jako warstwa pomi¢dzy kremami
1 biszkoptami, nadajac ciastom interesujacy przekroj,

. mozliwo$¢ zamrazania gotowych produktow.
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Receptura podstawowa:

KOMPLET Baza Karmelowa 600 g
woda lub mleko 2% (40°C) 700-1.000 g
taczna ilosé 1.300-1.600 g
Wykonanie:

Skfadniki potaczy¢ i dokladnie wymieszaé.

Mieszaé delikatnie, nie wtlaczajac powietrza.

Gotowa mas¢ mozna wykorzystaé w dowolny sposéb.
Gotowy produkt powinien by¢ przechowywany

w lodowece. .

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA
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Abel + Schafer Volklingen

Schlof3stral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgdrne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl




